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Fuchsplatzchen

Diese Materialien benétigt ihr:

“ Backpapier

2 Glas mit ca. 5-6 cm Durchmesser
© Pinsel

“ Topf

“ Metallschissel (sollte in den Topf passen)

©  Schissel

© Loffel

© Zahnstocher
“ Handrihrgerét
“  Waage

“ Nudelholz

Zutaten fir den Teig:

© 200 g Margarine

© 100 g Zucker

© 1 Péckchen Vanillezucker

2 1E

© 300 g Mehl

© 2 gestrichene Teelsffel Backpulver

Die FUchse

Gemeinsam die Natur erforschen

Zutaten fir den Guss:

© 50 g Puderzucker

©  ein paar Tropfen M&hrensaft
© 1 Rippe Zartbitter-Schokolade
© 3 Rippen weifle Schokolade
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Fuchsplatzchen

Zubereitung:
Margarine mit Zucker, Vanillezucker und Ei mit dem Handrihrgerat verrihren.

Mehl mit Backpulver mischen, léffelweise zu den anderen Zutaten geben und weiter riihren,

bis ein fester Teig entsteht.

Arbeitsflache mit Mehl bestduben und
Nudelholz darin wélzen.

@ Den Teig fir ca. 20 Minuten in den Kihlschrank stellen.

Einen Teil des Teiges mit dem Nudelholz ausrollen |
und mit dem Glas Kreise ausstechen. :

Mit dem Glas vorsichtig die Wangen
der Fiichse eindriicken.

Die FUchse
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Fuchsplatzchen

Die Fiichse aufs Backblech geben und
bei 160 Grad fir ca. 10 Minuten backen

(die Réinder missen leicht braun sein).

~

Danach kurz abkiihlen lassen.

O\

(O, Wasserin den Topf und weile Schokolade
in die Metallschissel geben. Die Metall-
schissel in den Topf stellen und die Schokolade
schmelzen.

( > Mit einem Léffel vorsichtig die Wangen der

Fichse mit der weien Schokolade bestreichen.
Den Puderzucker mit ein paar Tropfen M&hren-
saft mischen und so lange rihren, bis keine

Klimpchen mehr sichtbar sind.

Die Stirn von den Fichsen mit dem M&hren-

B B

Zuckerguss und einem Pinsel bestreichen.

Die FUchse
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Fuchsplétzchen

Wasser in den Topf und Zartbitter-Schokolade in
die Metallschissel geben. Die Metallschissel in
den Topf stellen und die Schokolade schmelzen.

Mit dem Zahnstocher und der Zartbitter-Schoko-
lade kénnt ihr den Fichsen Augen und Nasen
malen.

Guten Appetit!

Die FUchse

Gemeinsam die Natur erforschen
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